
 
 

 
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 

 

SISTEMA DE ASEGURAMIENTO DE CALIDAD 
Fecha Elab:  Enero  
2015 

FICHA TÉCNICA Y ESPECIFICACIONES 
Fecha U Rev.: Enero 
2016 

 N° Revisiones : 2 

DATOS DE EMISIÓN   

Nombre del 
Emisor 

SOC. PROD. Y DIST.  SOPRODI  S.A 85.241.400-6 

Giro: Importación, exportación y distribución de productos agrícolas 

Dirección Camino Troncal  s/n   Paradero 9 1/2 San Pedro Quillota 

Contacto soprodi@soprodi.cl    www.soprodi.cl Fono 33-292500 35-2235961 

DATOS DEL PRODUCTO 

Producto Variedad Calidad ACEITE VEGETAL DE SOYA  Y GIRASOL REFINADOS  

Marca Formato FINO CAJA 12 x 1000 ml 

CARACTERISTICAS GENERALES 

DENOMINACIÓN TÉCNICA ACEITE VEGETAL DE SOYA  Y GIRASOL REFINADOS 

 
COMPOSICIÓN 

Mezcla de Aceite soya y Aceite de girasol,  Antioxidantes: 
Terbutilhidroquinona (TBHQ),  Ácido cítrico y Sorbitan Tristearato 

 
 
 

DESCRIPCIÓN 

Aceite Fino es la combinación ideal de aceites de Soya y Girasol. Por su 
origen vegetal es naturalmente libre de colesterol y al no tener el proceso 
de hidrogenación es libre de Grasas Trans. 
Muchos aceites vegetales son preferibles a las grasas animales para el 
consumo humano. Esto se debe a que son ricos en ácidos grasos mono 
o poliinsaturados, una cualidad muy importante para la transformación de 
grasa en el organismo humano. 

ASPECTO  a  25°C  
Líquido viscoso, límpido y translucido libre de sedimentos y/o partículas 
extrañas 

SABOR 
Neutro característico /  Suave, de sabor tenuemente característico de la 
semilla de origen 

OLOR Inodoro /  Suave, agradable, libre de rancidez 

COLOR Amarillo transparente 

ORIGEN Boliviana  
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CARACTERISTICAS ESPECÍFICAS 

Aceite de Soya y Girasol 

ELEMENTOS ANALITICOS Limites R.S.A. Unidad de medida Cantidad 

Acidez libre ( ácido oleico % ) 0.25 % Máximo 

Jabón 50 ppm Máximo 

Humedad y material volátil  0.2 % Máximo 

Peróxidos 10 (mEq/Kg de O2) Máximo 

Ácidos grasos Trans 0.10 % Máximo 

Ácido erúcico 5 % Máximo 

Solventes halogenados 0.1 -  0.2 mg/kg Máximo 

Peso especifico 0.919 – 0.925 kg/lt  

Índice de refracción (nD 40°C) 1.466 – 1.470 -  

Índice de yodo (Wija) 125 - 138 -  

Índice de saponificación (mgKOH/g) 186 – 195 -  

ENVASES PRESENTACIÓN ALMACENAMIENTO 

ENVASE PRIMARIO 
Embotellado en PET (Tereftalato de Polietileno) 
Tapa: Polietileno de baja densidad lineal (LLDPE). Con sello de seguridad 
interior. 

PRESENTACIÓN 1000 ml 

EMBALAJE Cajas de 12 botellas 

  
ALMACENAMIENTO 

Consumir preferentemente antes de la fecha indicada en el envase. 
Mantener en recipiente cerrado en lugar fresco, seco y oscuro. 

MODO DE USO 

El aceite puede utilizarse en preparación de variadas comidas, ya sea por 
cocción, fritura u horneo,  o bien para aliñar ensaladas o verduras.   
Para la preparación de comidas debe vertirse en cantidades 
proporcionales a los alimentos a preparar, teniendo precaución en no 
exponer a más de  241 °C de calor. Debe mantenerse siempre tapado y 
alejado de la luz solar directa, para evitar la oxidación. 

METALES PESADOS 

ARSENICO 0.1 Mg/kg producto final Máximo 

COBRE 0.1 Mg/kg producto final Máximo 

HIERRO 1.5 Mg/kg producto final Máximo 

PLOMO 0.1 Mg/kg producto final Máximo 



 
 

 
 
 

  
 
 
 
 
 

INFORMACIÓN NUTRICIONAL 

 Porción: 1 cucharada (14ml)   Porciones por envase: 71 100ml 1 Porción UNIDAD 

ENERGÍA 857 120 Kcal 

PROTEINAS  0 0 g 

GRASA TOTAL 100 14 g 

 GRASA SATURADA 14 2 g 

 GRASA MONOINSATURADA 24 3.4 g 

 GRASA POLIINSATURADA 62 8.7 g 

COLESTEROL 0 0 Mg 

HIDRATOS DE CARBONO 0 0 g 

SODIO 0 0 Mg 

INFORMACIÓN MICROBIOLOGICA 

El producto no presenta riesgos de contaminación microbiológicas debido a su bajo contenido de agua 
(max 0.05%). Esto implica que la actividad acuosa del aceite es demasiado baja por lo que no permite el 
crecimiento bacteriano ni fúngico. 


