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Descripción del producto 

Ingredientes Sémola de trigo duro, agua, hierro (sulfato ferroso), 

Niacina, Tiamina, Riboflavina. 

Variedad de Pastas Spaghetti 

Fettuccine 

Spirali 

Penne Rigate 

Farfalle 

Lumaconi 

Capeli D¨Angello  

Rigatoni 

 

ORIGEN 

 Turquía 

 

CARACTERISTICAS SENSORIALES 

Forma Física Propia del producto, de acuerdo a su declaración. 

Aspecto Debe ser propio del producto de acuerdo con lo 

que declara rotulo. 

Color Propio del producto, libre de defectos. 

Olor Propio del producto, libre de defectos y libre de 

olores extraños. 

Sabor Característico del producto y libre de defectos. 

Textura/Consistencia Propia del producto libre de defectos y de 

partículas o cuerpos extraños. 

 

REQUISITOS SENSORIALES 

CRUDO 

Nota Mínima Nota Máxima 

Olor 3 5 

Color 3 5 

 

REQUISITOS SENSORIALES 

COCIDO 

Nota Mínima Nota Máxima 

Apariencia 3 5 

Textura 3 5 
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CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS 
Color Amarillo ambar, uniforme en todo el producto. 

Humedad (%) Máximo 13.5 

Acidez (%expresada en H2SO4, base 

seca) 

Máximo 0,25 

Cenizas (% expresada en base seca) Máximo 1,5 

Materia Extraña e impurezas Ausencia 

 

REQUISITOS FISICO-QUIMICOS Nota Mínima Nota Máxima 
Acidez al 14% H° 0 0,25 

 

DEFECTOS 
Arzuados (%) Máximo 5 

Quemados (%) Máximo 5 

Deformados (%) Máximo 5 

Pegados (%) Máximo 3 

Rotos (%) Máximo 3 

 

Aporte Nutricional SPAGHETTI-

FETUCCINE-SPIRALI-PENNE 

RIGATE-FARFALLE-LUMACONI-

RIGATONI 

100g *1 porción 

Energía (Kcal) 338 270 

Proteínas (g) 12,0 9,6 

Grasa Total (g) 1,1 0,9 

Hidratos de Carbono disponible (g) 70,0 56,0 

Azucares Totales(g) 2,0 1,6 

Sodio (mg) 0 0 

Tiamina(mg) 0,9 51% 

Riboflavina (mg) 0,3 15% 

Niacina (mg EN) 5,7 25% 

Hierro (mg) 3,0 17% 

 
            *Porción: 1/5 paquete (80 g) 

             Porciones por envase: 5 
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Aporte Nutricional CAPELI D 

ANGELLO 

100g *1 porción 

Energía (Kcal) 338 85 

Proteínas (g) 12,0 3,0 

Grasa Total (g) 1,1 0,3 

Hidratos de Carbono disponible 

(g) 

70,0 18,0 

Azucares Totales(g) 2,0 0,5 

Sodio (mg) 0 0 

Tiamina(mg) 0,9 16% 

Riboflavina (mg) 0,3 5% 

Niacina (mg EN) 5,7 8% 

Hierro (mg) 3,0 5% 

 
            *Porción: 3 cucharadas (25 g) 

             Porciones por envase: 16 

 

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS 

Parámetro Limite  
Recuento Aerobios Mesófilos (u.f.c/g) 

 

≤ 10.000 

Coliformes (u.f.c/g) ≤ 10 

S. Aureus (u.f.c/g) ≤ 10 

Hongos y Levaduras (u.f.c/g) ≤ 100 

Salmonella en 25g 

 

Ausencia 

 

ALERGENOS 
 Producto contiene gluten. 

 

 

DISCOS “ALTO EN” (ART. 120 BIS. REGLAMENTO SANITARIO DE LOS 

ALIMENTOS 
 Producto no contiene añadida azúcar, grasas ni 

sodio, por lo que se encuentra exento de 

rotulación de logos. 

 

PESO ENVASE 

Peso Neto 400 g 
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VIDA UTIL 

Meses 24 en su envase original. 

 

ALMACENAMIENTO  

Condiciones  En su envase original, el producto debe ser almacenado a 

temperatura ambiente. 

El producto debe ser guardado en bodegas limpias y secas. 

  

 

USO PREVISTO 

Forma de consumo 

 

Potencial 

consumidor 

 

Consumidor 

vulnerable 

Producto debe consumirse cocido. 

 

Niños y adultos. 

 

 

 Personas alérgicas al gluten. 

 

 

ENVASE 

Características Primario (film): Bolsa OPP-CPP-PE 

Secundario (caja)): Caja Cartón 

 

EMBALAJE Spirali-Penne Rigate-Farfalle-Lumaconi-Rigatoni- Capelli D’ 

Angelo 

Características Envases / Caja: 20 

 

EMBALAJE   Spaghetti-Fetuccine 

Características Envases / Caja: 25 

 

CODIGOS DE BARRA 

Fetuccini EAN 13: 7798031153712 

DUN 14: 7804608223006 
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Spaghetti EAN 13: 7798031153705 

DUN 14: 7804608223020 

Spirali EAN 13: 7798031153736 

DUN 14:7804608223051 

Lumaconi EAN 13: 7804608223013 

DUN 14: 17804608223010 

Rigatoni EAN 13: 7804608223075 

DUN 14: 17804608223072 

Farfalle  EAN 13:7804608220654 

DUN 14: 37804608220655 

Penne Rigate EAN 13: 7798031153729 

DUN 14: 7804608223068 

Capelli D Ángelo EAN 13: 7804608222467 

DUN 14: 17804608222464 

 

 

INFORMACION ENVASES 

Información impresa 

en cada envase 

Nombre del producto, marca, peso neto, información nutricional, 

ingredientes, pilas, nombre del importador y distribuidor, dirección 

del importador y distribuidor, resolución sanitaria, país de 

procedencia del producto, fecha elaboración y vencimiento, lote, 

hora envasado, código de barras, número de servicio al consumidor, 

método de conservación, modo de preparación. 

 

 

MODO DE PREPARACION 

 Vierta 1 paquete de fideos coliseo en agua recién hervida (1 litro de 

agua por 100gr de fideos) y agregue sal a gusto. 

Remueva de vez en cuando. 

Una vez cocido, escurra en un colador y sírvalos con salsa de su 

preferencia. 

Tiempo Cocción Spaghetti:  8 minutos al dente 

                    10 minutos normal. 

Fetuccine: 8 minutos al dente. 

                   10 minutos normal. 

Spirali: 6 minutos al dente. 

            8 minutos normal. 

Penne Rigate: 6 minutos al dente. 

                          8 minutos normal. 

Farfalle: 7 minutos al dente. 
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               9 minutos normal. 

Lumaconi:  6 minutos al dente. 

                     8 minutos normal. 

Capeli D Angello: 4 minutos al dente. 

                                6 minutos normal. 

Rigatoni:  6 minutos al dente. 

                  8 minutos normal. 

           

 


